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MERLOT degré acidité acide azote poids antho-

sucres probable totale malique pH assim. 100 cyanes

(16,83g)
(g/l 

H2SO4) g/l mg/l baies

Moyenne Moyenne 
15 sept 
2010 238 14,09 4,39 1,9 3,36 121 129 277
Moyenne 08 
sept 2010 230 13,62 4,92 2,4 3,28 117 130 255

rappel 15 sept 2009 235 13,9 4,09 2,5 3,43 156 155 233
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degré acidité acide azote poids

Sauvignon 
blanc sucres probable totale malique pH assim. 100

(16,83g)
(g/l 

H2SO4) g/l mg/l baies

23313,77 5,05 2,383,18 146 173Moyenne 15 sept 2010 23313,77 5,05 2,383,18 146 173

rappel 08 sept 2010 21412,62 5,69 3,443,10 131 171
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CENTRE ŒNOLOGIQUE DE GREZILLAC

N° Adh :
Nom de l’adhérent

N° Cuve ou lot ….…….….             Année………………

Blanc             Rouge      Rosé            Clairet

Vol ……………….hl.    AOC :……………..……….…….

Caractéristique ou Château :……..…………….………
.                                                                                       .

En FA, densité :…..…... .Pour collage   Pour  mise  

� CONTRÔLE QUALITÉ

 ��!""#�$ ��!""#�$
�%�������	��&����'	��	�'��
����	��%�������	��&����'	��	�'��
����	�

(	
���')������	�'�����	��	�(	
���')������	�'�����	��	�
������������������������

Alcool TAV pH                       CO2 

Sucres (G+F)         FER                    C.P            

AT CUIVRE              Protéines 

AV IPT                      Filtrabilité CFLA

AM                        ANTHO              Turbidité

SO2L ICM                     Microscope

SO2T                    Masse Vol. Dégustation 
Autre :………..………………………………………….

"��� �������,�������.
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